
Menù pranzo diNatale
Calice di bollicine di benvenuto accompagnato dalle stuzzicherie dello Chef.

Un inizio soffice come la neve che cade:
Sformatino di patata di Rotzo, adagiato su fonduta leggera di Asiago DOP, 

profumata al tartufo e velata da polvere di porcini.

Antipast i

Primi Piat t i

Risotto alla zucca, mantecato con Asiago vecchio, 
impreziosito da mostarda veneta, nocciole tostate e foglie di salvia croccante.

Tortello al brasato di cervo, immerso in un brodo di funghi 
 accompagnato da sedano di Rubbio croccante.

Filetto di maialino bardato con speck d’Asiago, servito con il suo jus, 
marmellata di lamponi, patata schiacciata e radicchio tardivo brasato.

Secondo Piat to

Per f inire  in dolcezza . . .

Un finale che profuma di festa:
Semifreddo al torroncino con ganache al pistacchio e buccia d’arancia caramellata.

E, come da tradizione, il dolce simbolo del Natale:
Panettone artigianale e crema chantilly.

 € 70 Bevande e cantina escluse

Bambini: € 45 (età 3–8 anni)
Menu bimbi su richiesta: € 35

Primo piatto: Pasta al pomodoro oppure Cappelletti panna e prosciutto
Secondo piatto: Cotoletta alla Milanese con patatine fritte oppure hamburger con patatine fritte

Dessert: mousse al cioccolato.

INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI: 
Tel :+39.0424.65568  info@kleoshotelgaarten.com  Via Kanotole 13/15, 36032, Gallio (VI) T. +39.0424.65568 
Lasciati conquistare dalla meraviglia dell’Altopiano di Asiago e rilassati nella Victoria Wellness & SPA


